Ferienpass
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Grenchen

Bendtigte Zutaten:
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Wunderkiste

Grosse Kartoffeln

Kase (der gut verlauft)
Schinkenwdirfel

Saure Sahne
Frihlingszwiebeln

Zubereitung:

1)

2)
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4)

5)

6)

7)

Kartoffeln gut waschen und im Salzwasser 15-20 Minuten bissfest kochen. In ein
Sieb abgiessen und anschliessend im Topf auskiihlen lassen.

Wahrenddessen die Lauchzwiebeln waschen und in feine Ringe schneiden.
Sobald die Kartoffeln ausgeklhlt sind, diese I1dngs halbieren und die Halften
vorsichtig mit einem Lo6ffel aushdhlen. Lasst dabei einen ca. 1 cm breiten Rand
ubrig.

Nun den Kase, die Schinkenwlirfel (kdnnen bei Wunsch kurz vorher angebraten
werden) und die ausgehohlte Kartoffelmasse in eine Schiisselgeben und
miteinander vermischen.

Nehmt nun eine Auflaufform und pinselt sie mit etwas Ol ein. Nun die ausgehélten
Kartoffelhalften in die Form setzen und die Flllung vorsichtig mit einem Essloffel
einfillen. Wenn ihr wollt, kénnt ihr am Schluss noch einmal etwas Kase darlber
geben.

Bei ca. 220° C (Ober-/Unterhitze) im Backofen backen, Dauer ungefahr 20
Minuten

Wadhrend die Kartoffeln backen, kénnt ihr die Saure Sahne bereitmachen; wenn
ihr wollt, mischt ein paar Krauter hinein.

8) Jetzt kdnnt ihr eure Kartoffeln aus dem Ofen holen und gemeinsam mit der

sauren Sahne servieren.




